
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Bis zur Verarbeitung kann der Teig problemlos 1 Woche im Kühlschrank gelagert werden 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 nur wenig Teig auf einmal auswallen auf wenig Mehl 

 dann auf Teig die Eiweiss-Zuckerglasur mit Spachtel auftragen 
- evtl. so einfrieren, dann ausstechen –  

 sonst: Guezliförmli in Wasser tunken, Guezli ausstechen und mit Handballen 
aufeinanderschlagend rausschütteln 

 
 
 
 
 
 
 


