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Schwerste Masse Mittlere Masse . Leichteste Masse
2 deu lie N Bisyudd Kohlin hyickaeon
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Helles Biscuit @ 24 cm ﬂ 16 = (o Ecs Hondledee 7
250 g Eier (Yfmf\l o
175 g Zucker schaumig riihren, bis die Masse hellgelb ist. M Q’\"“;fj'““
175 g Mehl
wenig Backpulver absieben und in die Eimasse einmelieren.
Mandelbiscuit ~ Bojy ot N DOV
250 g Eier _
175 g Zucker schaumig rithren, bis die Masse hellgelb ist.
" . [ 56
150 g Mehl W Wl pad (- R.759)
weinig Backpulver absieben X2 Ddaen und  QUTCM
75 g gem. Mandeln und in die Eimasse einmelieren. Hoandelny wseken
Mandelbiscuit mit Butter
250 g Eier 150 g Zucker schaumig rithren, bis die Masse hellgelb ist.
125 g Mehl
wenig Backpulver absieben
75 g weisse gem. Mandeln
125 g flussige Butter und in die Eimasse einmelieren.
Schokoladenbiscuit
250 g Eier
175 g Zucker schaumig rithren, bis die Masse hellgelb ist.
150 g Mehl = Jo], voen Vel
25 g Cacaopulver
weinig Backpulver absieben und in die Eimasse einmelieren.
Backen

Die Masse in die Form abfiillen und gleichmissig verteilen.
Sofort backen, im vor geheizten Ofen, bei ca. 190°C mit Unter- und Oberhitze.
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