
Thurgauer Pfarrherrentorte  
schnell (20 Min.) & lecker 
Für eine Springform von 24 cm Durchmesser 

125 g Butter 
125 g Zucker schaumig rühren 
2 Eigelb 
1 Zitrone - Saft zufügen, weiterrühren 
2 Eiweiss steif schlagen 
200 g Mehl 
1 TL Backpulver mischen und abwechslungsweise mit 
dem Eischnee unter die Buttermischung heben 
Bisquitteig in eine bebutterte und mit Mehl bestäubte 
Form giessen.  

4 Äpfel  
2 EL Zucker 
schälen und halbieren. Das Kerngehäuse herausstechen und so in dünne Schnitze 
schneiden, dass die Hälften noch ganz bleiben. In Zucker wenden und auf dem Teig 
verteilen. Dabei etwas andrücken. 
Im vorgeheizten Backofen bei 180°C etwa 30 Minuten backen. 


