
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ausserdem: für die Fertigstellung: 

1 Eiweiss, Maizena, Mandelsplitter, geschälte ganze Mandeln (siehe Seite 2) 

 

 

  



Fertigstellung Tips und Infos: 

 
Holz-Formen vor Gebrauch mind. 1 Std. im  
Gefrierer runterkühlen 
 
 
 
 
 
die Holz-Formen vor dem Teig einfüllen  
mit Maizena auspinseln. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
kühler Teig von Hand fest in Form hineindrücken. 
Überschüssiger Teig mit Messer wegschneiden. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Das Backblech mit Mandelsplitter belegen, 
erst danach die ausgestochenen Spekulatien  
darauf legen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Spekulatien  
vor dem Backen mit Eiweiss bepinseln  



 
 
 
 
  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


