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ausserdem: fir die Fertigstellung:
1 Eiweiss, Maizena, Mandelsplitter, geschalte ganze Mandeln (siene seite 2)
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Fertigstellung Tips und Infos:

Holz-Formen vor Gebrauch mind. 1 Std. im
Gefrierer runterkihlen

die Holz-Formen vor dem Teig einfillen
mit Maizena auspinseln.

kuhler Teig von Hand fest in Form hineindriicken.
Uberschiissiger Teig mit Messer wegschneiden.

Das Backblech mit Mandelsplitter belegen,
erst danach die ausgestochenen Spekulatien
darauf legen.

Spekulatien
vor dem Backen mit Eiweiss bepinseln
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