1 Motorblock

2 Kugelbehalter

3 Rotationsmesser

4 Deckel

5 Stopsel

6 Scheibentréager

7 Scheibe R1,5/E 3

8 Pommes-Frites Scheibe

9 Scheibe R3/E 1,5
10 Korb der Zitruspresse
11 Kegel der Zitruspresse
12 Spachtel
13 Scheibe eischnee

und mayonnaise

1 Bloc moteur

2 Bol

3 Heilice

4 Couvercle

5 Poussoir

6 Support disque

7 Disque R1,5/E 3

8 Disque coupe frites

9 Disque R3/E 1,5
10 Panier presse-agrumes
11 Coéne presse-agrumes
12 Spatule
13 Disque a blancs en neige

et mayonnaise

1 Motor block

2 Bowl

3 Blade

4 Lid

5 Pusher

6 Disc stem
7Disc R1.6/E3
8 Frenche tries disc
9Disc R3/E 1,5

10 Basket citrus fruit squeezer

11 Cone of squeezer
12 Spatula
13 Egg white whipping disc
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@D Elekirischer Anschluss

Bevor Sie Ihr Gerdt anschliessen, sollten Sie prifen, ob die auf dem Boden des Gerates angegebene Stromspannung mit
Ihrem elektrischen Anschluss tibereinstimmt (bei einem eventuell fehlerhaften Anschluss entfallt die Garantie).

Bei Beschadigung des Kabels darf dieses nur durch eine vom Hersteller benannte Reparaturwerkstatt erseizt werden, da
hierfir Spezialwerkzeug erforderlich ist.

Erster Gebrauch und Sicherheitsvorkehrungen

Bitte fassen Sie das Rotationsmesser sowie die Scheiben nur am weissen Plastikteil an, da die Klingen sehr scharf sind ! Das
Gerat ist mit einer elektromagnetischen Bremse ausgestattet, welche lhre herheit gewahrleistet. Wenn die
Funktionssicherhelt der Maschine nicht mehr garantiert ist, bringt diese Bremse beim Offnen des Deckels das Gerét umge-
hend zum Stillstand.

Lassen Sie die Klichenmaschine und die Zubehdrteile nicht in der Néhe von Kindern.

Sollten am Gerét oder am Kabel irgendwelche Schéaden erkennbar sein, senden Sie das Gerét unbedingt zu einer der ange-
gebenen Kundendienststellen.

Montage der Kiichenmaschine

Rotationsmesser

Legen Sie den Kugelbehélter auf dem Motorblock und drehen Sie ihn in Gegenuhrzeigersinn *_ bis er einrastet. Der weis-
se Griff befindet sich dabei in Ihrer linken Hand (Skizze 1).

mmnm: Sie das Rotationsmesser auf die Motorachse. Legen Sie den Deckel auf den _Acum_g:m_an so dass sich der
schacht gegentiber vom weissen Griff befindet (sehr wichtig). Nun rasten Sie ihn in Pfeilrichtung *.~ ein (Skizze 2).
Der Deckel dient ebenfalls als Sicherheit. Erst nach richtigem Einrasten des Deckels (bis zum Anschlag) ist das Gerét funk-
tionsbereit. Nach Gebrauch 6ffnen Sie den Deckel und nehmen ihn ab. Danach entfernen Sie das Rotationsmesser vom
Kugelbehalter und rasten Sie den Behalter in Pfeilrichtung *-* aus.

Gemiseschneider

Wenn der Kugelbehalter auf dem Motorblock eingerastet ist (Skizze 1), setzen Sie den Scheibentréger (Nr. 6) direkt auf die
Motorachse. Legen Sie die entsprechende Scheibe auf den Scheibentrager (Skizze 3). Beachten Sie, dass die Klinge der
gewiinschten Seite oben ist. Rasten Sie den Deckel ein (Skizze 2) .

Zitruspresse

Rasten Sie den Kugelbehélter auf den Motorblock ein (Skizze 1). Danach setzen Sie den Korb der Zitruspresse (Nr. 10) auf
den Behalter und warlen jedoch mit Einrasten des Korbes. Legen Sie den Kegel auf die Motorachse und erst jetzt diirfen Sie
den Zitruskorb in Pfeilrichtung ™~ einrasten (Skizze 4).

WICHTIGER HINWEIS : Nur auf Geschwindigkeitsstufe 1 arbeiten, Das Fruchtfleisch bleibt im Korb, der Saft im Behalter.
Bedienungstasten

Den Stecker der Kiichenmaschine in die Steckdose stecken. Driicken Sie den Hauptschalter, der sich auf der rechten Seite
des Motorblocks befindet (Skizze 6). Somit ist Ihr Gerat an das Stromnetz angeschlossen. Die Anzeige der Geschwindigkeits-
Wahitasten leuchtet bei Stufe 1 rot auf. Ausserdem leuchtet auf dem unteren Teil des Motorblocks ein rotes Licht auf, welches
anzeigt, dass das Gerdt am Stromnetz angeschlossen ist. Je nach vorgesehenem Rezept konnen w_m eine andere
Geschwindigkeitsstufe wahlen (1_= niedrigste Stufe (Zitruspresse), 2 = nieder Stufe (Sahnescheil
6chste Stufe (sdmtliche Zubereitungen). Indem Sie die oberste, graue Dreiecks-Taste drlicken, konnen Sie die
Geschwindigkeitsstufe der Reihenfolge nach wahlen (Skizze 7).

Das griine Licht auf dem unteren Teil des Motorblocks leuchtet erst nach richtigem Schliessen und ganzem Einrasten des
Deckels auf (oder Korb der Zitruspresse).

Das rote Licht zeigl an : Gerdt am Stromnetz angeschlossen das griine Licht zeigt an : Gerat ist funktionsbereit.

Um den Motor nun laufen zu lassen, driicken Sie auf Taste O/I. Wenn Sie das Geréat abschalten wollen, driicken Sie erneut
die Taste 0/1.

Die unterste Taste PULSE dient zur Momentfunktion, das heisst der Motor lauft solange Sie die Taste PULSE driicken. Diese
Taste konnen Sie zum <a_‘3_wo:m: einer Menge oder z.B. bei einem Nussbrotteig verwenden, das heisst Sie geben die Niisse
in den Fertigteig und zerkleinern sie nach Belieben mit der PULSE-Taste.

WICHTIGER HINWEIS : nach Benutzung der Kiichenmaschine muss das Gerat unbedingt ausgeschaltet werden. Dazu téti-
gen Sie den Hauptschalter (Skizze 6).

Besondere Bedienungshinweise zum ORIGINAL 4000/5000
1 - Kneten - Mischen
Bei den Funktionen Kneten und Mischen kénnen Sie bei der Zubereitung eines schweren Teiges bis zu 1 kg Fertigteig

b2

(Miirbe-oder Brotteig) mit dem Rotationsmesser herstellen. Im Falle eines leichten Teiges konne Sie bis zu 1,5 kg Fertigteig
zubereiten (zum Beispiel Emzsxzo:maa_@. Biskuitteig oder Rihrteig).
mmwnam Sie, dass der Te _

Zutaten durch die Deckeloffnung hinzuzugiessen ANCS Beispiel die lauwarme Fliissigkeit fiir den Brotteig) (Skizze 8).

2 - Mixen

Bei Herstellung von Rohkostsuppe geben Sie das rohe Gemiise mit 2 - 3 gekochten -Kartoffeln sowie wenig Wasser zum
Messer in den Kugelbehalter. Danach auf Stufe 4 gut pirieren.

Nachdem geben Sie etwa 1 Liter kochend heisse Bouillon in den Behélter und stellen die Stufe 2 ein. Nun arbeiten Sie mit
der Taste PULSE, welche Sie 3 - 4 mal kurz driicken. Warten Sie, bis sich die Fliissigkeit gelegt hat.

3 - Schlagen

Bei Eischnee (2 - 6 Eier) raten wir lhnen, Eier mit Raumtemperatur zu nehmen. Setzen Sie das Rotationsmesser oder die
Sahnescheibe ein. Geben Sie die Eiweiss in den gut gereinigten, fettfreien Kugelbehlter und schlagen Sie diese auf der Stufe Z
2, bis sich ein fester Schnee bildet. TIP : Nehmen Sie den Stépsel aus dem Einfillschacht, damit viel Luft dazu kommt ! Bei
der Herstellung von Mayonnaise verwenden Sie ebenso das Rotationsmesser oder die Sahnescheibe und geben die Zutaten

in den Behalter. Stellen Sie die Stufe 2 ein und giessen Sie das Ol ziigig durch die Deckeldffnung in das laufende Gerét
(Skizze 9).

4.-Hacken

Sie kdnnen Obst, Gemiise oder rohes, frei von Knochen und Sehnen und in Wirfel <o: otwa 3 cm geschnittenes Fleisch hac-
ken. Es kann eine_ Menge von bis zu 800 g verarbeitet werden. Stellen
5 - Reiben - Schneiden

Die Reib - und Schnitzelscheiben sind doppelseitig verwendbar.

1. Scheibe Raspel 1,5 mm/Schnitzel 3 mm

2. Scheibe  Raspel 3 mm/Schnitzel 1,5 mm

Die Pommesfrites-Scheibe kénnen Sie nur einseitig beniitzen.

Je nach gewiinschter Zubereitung wéhlen Sie die entsprechende Scheibe und setzen Sie sie, mit der Schneidseite nach oben
gewandt, auf den Scheibentrager. Rasten Sie danach den Deckel richtig ein. Geben Sie die Zutaten horizontal oder vertikal,
je nach dem ob Sie runde oder langliche Scheiben, kurze oder lange Reibstiicke wilnschen, in den Einfillischacht (Skizze 10).
Wahlen Sie die Stufe 4. Nun nehmen Sie den Stpsel und plazieren ihn in die Offnung (Skizze 11). Erst jetzt bedienen Sie
die Taste 0/1 und schalten den Motor an. Bei festerem Driicken ergibt es dickere, bei leichterem Driicken feinere Stlickchen.
Anmerkung : Es ist nicht zu vermeiden, dass nach jedem Arbeitsdurchgang Nahrungsmittelreste entstehen. Dies ist auf den
Leerraum, welcher zwischen Scheibe und Schacht besteht, zuriickzufiihren. herheitsvorkehrung.

6 - Zitrusfrucht-Presse

" Halbieren Sie die Friichte (Orange, Zitrone, Grapefruit, Mandarine) und legen Sie sie auf den Zitruskegel. Stellen Sie nun das

Gerat auf Stufe 1 und rasten Sie den Zitruskorb ein. Nun bedienen Sie die Taste 0/1 und schalten somit den Motor ein. Es
kann bis zu 1 Liter ausgepresst werden, ohne den Behalter zu leeren.
WICHTIGER HINWEIS : Bentitzen Sie die Zitruspresse immer auf der Stufe 1.

@ Raccordement électrique

Avant de brancher votre appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque signalétique sous le bloc moteur, cor-
responde bien a celle de votre installation électrique (toute erreur de branchement annule la garantie).
Un enrouleur de cordon situé a l'arriére du bloc moteur vous permet de régler la longueur de celui-ci, suivant votre besoin.

1" utilisation et sécurité
Prenez garde en manipulant I'h
les lames sont tres aff(itées.
Votre sécurité est assurée par le freinage électromagnétique puissant qui arréte instantanément I'nélice, les disques ou les
autres accessoires des que la sécurité de fonctionnement n'est plus assurée, par exemple a l'ouverture du couvercle.
Placez l'appareil et les accessoires hors de portée des enfants.

Si vous avez endommagé votre appareil ou son cordon d'alimentation, vous devrez contacter un agent agréé du fabri-
cant.

e (uniquement par le moyeu) ou les disques coupe-légumes, de ne pas vous blesser, car

Montage du robot

Hélice

Posez le bol sur le bloc moteur et tournez-le dans le sens “._* jusqu'a sa position de verrouillage, la poignée a votre main gauche (Fig. 1).
Mettez en place, dans le bol, I'hélice directement sur I'arbre moteur. Posez sur le bol le couvercle en mettant la cheminée a 'opposé de la poi-




