Marmor-Kuchen

s beschti Rezept von Fatime

Version mit Waage Version mit Tassen
4 Eier 4 Eier

200g Zucker 1.5 Tasse Zucker
150g Milch 1 Tasse Milch

60g ol 0.5 Tasse ol

220g Mehl 2.5 Tasse Mehl

1 Pack Backpulver 1 Pack Backpulver

1 Pack Vanillezucker 1 Pack Vanillezucker
3 EL Kakaopulver 3 EL Kakaopulver

1 EL Zitronensaft 1 EL Zitronensaft

Alle Zutaten bis und mit Vanillezucker zusammen gut vermischen.

Die Masse teilen.

Eine Halfte mit 3 Essléffel Kakaopulver mischen.

Beide Teige abwechslungsweise in eine grosse mit Backtrennpapier ausgekleidete
Auflaufform fullen.

Im vorgeheizten Ofen auf der zweituntersten Rille
bei 200 Grad 30 Minuten backen

Unmittelbar nach dem Backen 1 dl Wasser mit 1 Essloffel Zitronensaft mischen
und Uber den warmen Kuchen leeren.



