
 

Lachs-Mascarpone-Sauce 
schnell (15'), einfach, lecker 
2,5 dl Halbrahm 
150 g Gorgonzola mit Mascarpone 
200 g geräucherter Lachs 
1 Bund Dill 
Salz, Pfeffer, Muskat 

Rahm und Gorgonzola mit Mascarpone auf kleiner Hitze köcheln lassen. 1 Esslöffel 
Dillspitzen ablösen und den Lachs in Streifen schneiden. Sauce mit Salz, Pfeffer und 
Muskat würzen, Dillspitzen und Lachsstreifen beifügen. Erwärmen, aber nicht mehr 
kochen.  

 


