Heidis Variante Friichte-Quarktorte

Am besten schmecken sie reif und frisch vom Baum. Fiir die Kiiche sollten Sie
gut gereifte Frichte nehmen Sie werden das bessere Resultat erzielen.

Heidis Variante Friichte-Quarktorte

3 EL Mandeln gemahlen Tortenring auf eine Tortenplatte steflen
20 Léffelbisquits - Nisse auf denﬁBod_en verteilen
75 g Butter Zerdriickte Loffeibiscuits mit fllissiger Buttes
gut vermischen, auf die Nusse vertailen,
Belag: leicht andricken
500g QimiQ, zimmerwarm
0 - Jeimepueieer Fir den Belag
2509 Magerquark - QimiQ glatt rithren
180g Aprikosen-Jogurt - Zucker, Quark und Aprikosen-Jogurt dazu geben
2509 Aprikosen, frisch, entsteing Aprikosenwiirfel mit Zitronensaft plriaren
gew{irfelt und beigeben
1 TL Zitronensaft - Geschlagenen Vollrahm vorsichtig unter ziehen

Masse auf den Biscuitboden verteilen,
5 Stunden kih! stelfen

2,5dt Vollrahm, steif geschlagen

Serviertipp: Kurz vor dem Servieren Torte

mit Messer vomn Rand 16sen und Tortenring ent
fernen. Mit Mandelsplittern und Aprikoson-
schnitzen garnieren
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