15

schneider dammtechnik ¢

Schneider Dammtechnik AG i
Schneider technique d'isolation SA .Y
Hefezopf Schneider Insulation techmquee Ltd s
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800 gr. Mehl QV 05
75 gr. Zucker Q;\N \@9

125 gr. Margarine QJ
1/2 Kl. Salz N\
1 Wirfel Hefe
5 dl. Milch

Margarine und Hefe in lauwarmer Milch aufldsen und mit
dem Mehl, Zucker und Salz mischen.

Teig kneten bis er sich gut von der Schiissel 16st.

Teig gehen lassen bis doppelte Menge.

Fﬁllung

Z2-3 dl Milch
A Gl

340 gr. H@%@iﬁﬁsse gemahlen
200 gr. Baumnilisse zerkleinern mit Gabel
250 gr. Zucker

1 T1. Kakao

1 Fl1. Bittermandeldl

alles mischen, Fiillung muss gut zu verstreichen sein,
sonst ev. etwas mehr Milch. ol ‘ ,
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Teig auswallen, fiullen und zusammen rollen ca. 6 cCm breite
Streifen schneiden 4 solche Rollen in Mitte stellen, alleaz
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anderen darum verteilen.
Bei 160°C 50-60 Min. backen, Rille 2 od. 3 von unten.
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Guss CORA 8 ﬂﬁﬁd
1 Tasse Staubzucker f}EDAmQKE?u Cﬁjﬂp
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etwas heisses Wasser, Masse muss dickflissig sein. i}ﬁﬂ

Mit einem Backpinsel den véllig erkalteten Kuchen damit
bestreichen.




