
Frischkäse Frosting  

Das allerbeste Rezept – für 12 Cupcakes 

50 g Frischkäse 

50 g Butter zimmerwarm 

250 g Puderzucker 

3 – 4 EL kernlose (Erdbeer)-Marmelade 

wer es bunter mag: Lebensmittelfarbe nach Belieben 

 

 

Frischkäse und Butter cremig rühren, Puderzucker gründlich unterrühren und die Marmelade 

und ggf. Lebensmittelfarbe hizugeben. 

Anschliessend Cupcakes damit bestreichen oder mit der Tülle verzieren. Gegegenenefalls 

nach Wunsch weiter dekorieren… 
 

 

 

 

 

  



 

 

 

 
  



 
 

  



 
 

Noch eine Variante 
 

Zutaten: 

 150 g weiche Butter  

 250 g Puderzucker 

 Aroma-Varianten:  Instantkaffee, Kirsch, etc. 

 

Variation für eine Schokoladenbuttercreme mit Kakao: 

 120 g weiche Butter, 60 g Kakaopulver und 180 g Puderzucker verwenden. 

 

Variation für eine Frischkäse-Buttercreme: 

 100 g weiche Butter und 30 g Frischkase und 250 g Puderzucker verwenden. 

 

 


