Biindnernussschnitten —C ke _

180 g Butter
120 g Zucker

1 Pr. Salz mischen, bis es eine homogene Masse ist.
1 Ei beigeben und die Masse schaumig rithren.
300 g Mehl
Y2 P. Backpulver absieben, beigeben und kurz zu einem Teig kneten.

Den Teig in Folie einpacken und kiihl stellen.

Fullung
250 g Zucker in einer Chromstahlpfanne schmelzen (nach und ; 2dn
nach beigeben) (v (el (s Yie Aun Wl (o,
2 dl. Rahm _ . Soask wurd @ bidter
40 g Honig erhitzen und in den karamellisierten Zucker ieeren.
Nochmals 5 Min. kochen lassen.
250 g Baumniisse hacken und mit der Masse mischen.

Die Masse gut auskiihlen lassen.
Fertigstellen

Zuerst den Deckel den Teig 2 mm dick ausrollen und kihi stelien.

Mit dem restlichen Teig mit Backpapier 2 Cakesformen auslegen und den Rand (ca.
2,5 cm) hochziehen.

Die kalte Fullung darauf verteilen. Den Rand einschiagen und mit Ei bestreichen.
Nun den Deckel auflegen. Den Rand mit der Gabel andriicken. Mit Ei bestreichen,
der Gabel stupfen und zeichnen.

Backen mit Unter und Oberhitze bei 180°C, bis die Cakes goidgelb sind (ca. 30 Min.).
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