Brownla-Cooklu
ERGIBTY CA.12 STUCK

300 g extradunkle Schokolade,
2.R.80% Kakaoantell
60 g Butter

2grosse Eler

100 g Zucker

100 g brauner Zucker
1Vanilleschote

Ve TL Salz

100 g Weilssmehl

1EL Kakaopulver
1TL Bleptﬂnr
Fleur de sel

1. Schokolade hacken, 220 g Schoko-
lade und Butter in einem heissen Wasser-
bad langsam schmelzen. Eier und beide
Zuckersorten mischen und ca. 5 Minu-
ten schaumig schlagen. Schokoladen-
butter unter die Eiermasse mischen.
Vanilleschote lings halbieren und Mark
herauskratzen. Salz und Vanillemark zur
Masse geben. Mehl, Kakaopulver und
Backpulver mischen und dazugeben, Zu
ginem klebrigen Teig verrihren, Rest-
liche gehackte Schokolade unterrihren.

2. Backofen auf 180°C vorheizen. Telg
portionenweise mit einem grossen
Glaceloffel oder feuchten Handenzu
Kugeln formen und mit etwas Abstand
sueinander auf ein mit Backpapier
belegtes Blech verteilen. Kugein leicht
andriicken, Mit etwas Fleur de sel be-
<treuen. In der Ofenmitte ca. 12 Minuten
hacken. Auf dem Blech kurz abkihien

lassen. Auf einem Gitler auskuhien




