k&) Gerat kennen lernen

In diesem Kapitel erklaren wir lhnen die Anzeigen und
Bedienelemente. AuBerdem lernen Sie die
verschiedenen Funktionen lhres Gerates kennen.

Hinweis: Je nach Geratetyp sind Abweichungen in den
Farben und Einzelheiten moglich.
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Bedienfeld

Uber das Bedienfeld stellen Sie die verschiedenen
Funktionen lhres Gerates ein. Hier sehen Sie eine
Ubersicht (iber das Bedienfeld und die Anordnung der
Bedienelemente.

Tasten und Display
Die Tasten sind Touch-Felder, unter denen
Sensoren liegen. Tippen Sie nur auf das Symbol,
um die Funktion auszuwéhlen.
Das Display zeigt Symbole aktiver Funktionen und
die Zeitfunktionen an.
Funktionswéhler
Mit dem Funktionswéhler stellen Sie die Heizart
oder weitere Funktionen ein.
Den Funktionswahler konnen Sie von der
Nullstellung aus nach links oder rechts drehen.
Temperaturwéhler
Mit dem Temperaturwahler stellen Sie die
‘ Temperatur zur Heizart ein oder wéhlen die
Einstellung fir weitere Funktionen.
Den Temperaturwahler kénnen Sie von der
Nullstellung aus nur nach rechts drehen, bis zum
Anschlag. Nicht dariiber hinaus.
Kochstellen-Schalter
Mit den vier Kochstellen-Schaltern stellen Sie die
Leistung der einzelnen Kochstellen ein.
Das Symbol tUber dem jeweiligen Schalter zeigt
Ihnen, welche Kochstelle Sie damit einstellen.

Hinweis: Bei manchen Geraten sind die Schaltergriffe
versenkbar. Zum Ein- und Ausrasten driicken Sie in der
Nullstellung auf den Schaltergriff.

Tasten und Display

Mit den Tasten kénnen Sie verschiedene
Zusatzfunktionen lhres Gerates einstellen. Im Display
sehen Sie die Werte dazu.

Bedeutung

@©  Zeitfunktionen Weckeril Dauer 1=, Ende =l und
ey i dUrch mehrf&

—  Minus Einstellwerte vermgern

+ His ,_Emstel[werte erhohen.

~ Kindersicherung Backofen-Funktionen am Bedienfeld

.  sperren und entsperren
kg  Gewicht Gewicht bef den Programmen aus-
N wéhlen.
Display

Der Wert, der gerade einstellbar ist oder ablauft, steht
im Display im Vordergrund.

Um die einzelnen Zeitfunktionen zu nutzen, tippen Sie
mehrfach auf die Taste (O. Welcher Wert gerade im

Vordergrund ist, zeigen lhnen die Pfeile T tber und
unter dem jeweiligen Symbol.
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Heizarten und Funktionen

Mit dem Funktionswahler stellen Sie die Heizarten und
weitere Funktionen ein.

Damit Sie immer die richtige Heizart fur lhr Gericht
finden, erklaren wir Ihnen hier die Unterschiede und
Anwendungsbereiche.

Heizart Verwendung
3D-HeiBluft Zum Backen und Braten auf einer oder mehreren Ebenen.
Der Ventilator verteilt die Hitze des Ringheizkdrpers in der Riickwand gleichmaBig im Gar-
raum.
HeiBluft Sanft Zum schonenden Garen von ausgewahiten Speisen auf einer Ebene ohne Vorheizen.

)

Der Ventilator verteilt die Hitze des Ringheizkorpers in der Rickwand im Garraum.

Diese Heizart wird zur Ermittiung des Energieverbrauchs im Umluftmodus und der Ener-
gieeffizienzklasse verwendet

Pizzastufe Fiir die Zubereitung von Pizza und Speisen, die viel Warme von unten bendtigen.
= Der untere Heizkdper und der Ringheizkdrper in der Riickwand heizen.
[:__‘] Unterhitze : Zum Garen im Wasserbad und zum Nachbacken. '
Die Hitze kommt von unten.
Ej Grill, groBe Flache Zum Grillen von flachem Grillgut wie Steaks, Wirstchen oder Toast und zum Gratinieren;
Die ganze Flache unter dem Grillheizkorper wird heiB. QJ
Umluftgrillen 7um Braten von Gefliigel, ganzem Fisch und groBeren Fleischstlicken. ‘

Der Grillheizkorper und der Ventilator schalten sich abwechselnd ein und aus. Der Ventila

tor wirbelt die heiBe Luft um die Speise.

[0

Ober-/Unterhitze Zum traditionellen Backen und Braten auf einer Ebene. Besonders geeignet fiir Kuchen
mit saftigem Belag.

Die Hitze kommt gleichmaBig von oben und unten.
Diese Heizart wird zur Ermittlung des Energieverbrauchs im konventionellen Modus ver-

wendet.
Weitere Funktionen
Ihr neuer Backofen bietet Ihnen noch weitere
Funktionen, die wir lhnen hier kurz erklaren.
Funktion Verwendung
55 Schnellaufheizen Garraum schnell vorheizen, ohne Zubehor.
B Garraumbeleuchtung Garraumbeleuchtung einschalten, ohne Funktion.
o * Erleichtert Ihnen z. B. das Reinigen des Garraums. Q
Programme 7 Fiir viele Gerichte sind die passenden Einstellwerte bereits im Gerat programmiert.

—> "Programme" auf Seite 20

Temperatur

Die Temperatur im Garraum stellen Sie mit dem
Temperaturwéhler ein. AuBerdem werden damit die
Stufen flir weitere Funktionen gewéhit.

Bei sehr hohen Temperaturen senkt das Gerat nach
langerer Zeit die Temperatur etwas ab.

Position Bedeutung

® Nullstellung Das Geréat heizt nicht.

50-275  Temperaturbereich  Die einstellbare Temperatur im
Garraum in °C.

1,23 Grillstufen Die einstellbaren Stufen fir Grill,
oder groBe Fldche (7] und kleine
LI Flsche [T (je nach Geratetyp).
' Stufe 1 = schwagch
Stufe 2 = mittel
Stufe 3 = stark
P] Programme Die Stellung flir die Programm-
funktion.
Temperaturanzeige

Wenn das Gerét heizt, leuchtet im Display das
Symbol §. In den Heizpausen erlischt es.
Wenn Sie vorheizen, ist der optimale Zeitpunkt zum

Einschieben Ihrer Speise erreicht, sobald das Symbo
das erste Mal erlischt.



Hinweis: Durch thermische Tragheit kann sich die
angezeigte Temperatur von der tatsachlichen
Temperatur im Garraum etwas unterscheiden.

Kochfeld

Ihrem Kochfeld liegt eine eigene Gebrauchsanleitung
bei. Bitte lesen Sie diese zur sicheren und richtigen
Bedienung sorgféltig durch.

Sie finden darin Wichtiges zur Sicherheit, eine
ausfihrliche Anleitung zum Einstellen und viele
Informationen zur Pflege und Reinigung des
Kochfeldes.

Garraum

Verschiedene Funktionen im Garraum erleichtern den
Betrieb |hres Gerates. So wird z. B. der Garraum
groBflachig ausgeleuchtet und ein Kihlgeblase schiitzt
das Gerat vor Uberhitzung.

\"étetﬁr offnen

Wenn Sie wahrend eines laufenden Betriebs die
Geratetlr 6ffnen, 1auft der Betrieb weiter.

Garraumbeleuchtung

Bei den meisten Heizarten und Funktionen ist die
Garraumbeleuchtung wahrend des Betriebs an. Beim
Beenden des Betriebs mit dem Funktionswéhler
schaltet sie aus.

Mit der Stellung Garraumbeleuchtung am
Funktionswahler, kdnnen Sie die Beleuchtung ohne
Heizung einschalten. Das hilft lhnen z. B. bei der
Reinigung lhres Gerétes.

Kiihigeblase

Das Kihlgeblase schaltet sich bei Bedarf ein und aus.
Die warme Luft entweicht Uber der Tur.

Achtung!

Nie Liftungsschlitze nicht abdecken. Das Gerat
ierhitzt sonst.

Damit nach einem Betrieb der Garraum schneller
abkiihlt, 1auft das Kiihigebléase eine bestimmte Zeit
nach.

Zubehor de

E2Zubehor

Inrem Gerét liegt diverses Zubehdr bei. Hier erhalten
Sie einen Uberblick Uber das mitgelieferte Zubehér und
dessen richtige Verwendung.

Regelzubehor

Je nach Geratetyp kann das mitgelieferte Zubehor
unterschiedlich sein.

Rost ‘

Fiir Geschirr, Kuchen-und Auflauffor-
men. :

Fiir Braten und Grilistiicke und Tiefkihl-
gerichte. '

Universalpfanne

Fiir saftige Kuchen, Gebéck, Tiefkiihige-

richte und groBe Braten. '

=== Siekannals Fett-Auffanggefds verwen-
det werden, wenn Sie direkt auf dem
Rost grillen.

Verwenden Sie nur Originalzubehoér. Es ist speziell auf
Ihr Gerat abgestimmt.

Zubehdr konnen Sie beim Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internet nachkaufen.

Hinweis: Wenn das Zubehor heiB wird, kann es sich
verformen. Das hat keinen Einfluss auf die Funktion.
Sobald es wieder abkihlt, verschwindet die
Verformung.

Zubehor einschieben
Der Garraum hat 5 Einschubhdhen. Die Einschubhéhen
werden von unten nach oben gezahit.

Am Garraum ist die oberste Einschubhohe bei
manchen Geraten mit einem Grillsymbol
gekennzeichnet.
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Das Zubehor immer zwischen die beiden
Fiihrungsstabe einer Einschubhohe schieben.

Etwa bis zur Halfte kann das Zubehor herausgezogen
werden, ohne dass es kippt.

Hinweise

a Achten Sie darauf, dass Sie das Zubehor immer
richtig herum in den Garraum schieben.

a Schieben Sie das Zubehér immer vollstandig in den
Garraum, sodass es die Geratetur nicht berihrt.

s Nehmen Sie Zubehor, das Sie wahrend des Betriebs
nicht brauchen aus dem Garraum.
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Rastfunktion

Das Zubehor kann etwa bis zur Halfte herausgezogen
werden, bis es einrastet. Die Rastfunktion verhindert
das Kippen des Zubehors beim Herausziehen. Das
Zubehdr muss richtig in den Garraum eingeschoben
werden, damit der Kippschutz funktioniert.

Achten Sie beim Einschieben des Rostes darauf, dass
die Rastnase @ hinten ist und nach unten zeigt. Die
offene Seite muss zur Geratetur und die Krimmung
nach unten ~— zeigen.

Achten Sie beim Einschieben von Blechen darauf, dass
die Kerbe a hinten ist und nach unten zeigt. Die
Abschragung des 7ubehors b muss vorne zur
Geratetlr zeigen.

Beispiel im Bild: Universalpfanne

Zubehor kombinieren

Sie konnen den Rost gleichzeitig mit der
Universalpfanne einschieben, um abtropfende
Flussigkeiten aufzufangen.

Achten Sie beim Auflegen des Rostes darauf, dass
beide Abstandshalter @ auf dem hinteren Rand stehen.
Beim Einschieben der Universalpfanne ist der Rost tber
dem oberen Fihrungsstab der Einschubhothe.

Beispiel im Bild: Universalpfanne
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Sonderzubehor

Sonderzubehor konnen Sie beim Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internet kaufen. Ein umfangreic

Angebot zu Ihrem Gerat finden Sie in unseren
Prospekten oder im Internet.

Die Verfuigbarkeit und Online-Bestelimoglichkeit ist
international verschieden. Bitte sehen Sie in lhren
Verkaufsunterlagen nach.

Hinweis: Es passt nicht jedes Sonderzubehor zu je
Gerat. Bitte geben Sie beim Kauf immer die genau
Bezeichnung (E-Nr.) Ihres Gerates an.

—_ "Kundendienst" auf Seite 20

Sonderzubehor

Rost

Fiir Geschirr, Kuchen- und Auflaufformen und fiir Braten und G
cke.

Backblech ‘ :
Fiir Blechkuchen und Kleingebéck.

Universalpfanne
Fiir saftige Kuchen, Geback, Tiefkiihigerichte und groBe Brate

Sie kann als Fett-Auffanggefal verwendst werden, wenn Sie d
auf dem Rost grillen.

Einlegerost ,

Fiir Fleisch, Gefliigel und Fisch.

Zum Einlegen in die Universalpfanne, um abtropfendes Fettu
Fleischsaft aufzufangen.

Universalpfanne, antihaft-beschichtet

Fiir saftige Kuchen, Gebéck, Tiefkiihlgerichte und groBe Brat
Geback und Braten [6sen sich leichter von der Universalpfan
Backblech, antinaft-beschichtet

Fiir Blechkuchen und Kleingebéck.

Das Geback 1st sich leichter vom Backblech.

Zwei Universalpfannen, schmales Format

Fiir saftige Kuchen, Gebéck und Tiefkiihlgerichte.

Die Universalpfannen nicht mit den Klipp Ausziigen verwenc
nicht auf den Rost stellen.

Profi-Pfanne

Fiir die Zubereitung von groBen Mengen. |deal geeignet z. B
Moussaka.

Profi-Pfanne mit Einlegerost

Fiir die Zubereitung von groBen Mengen.

Deckel fiir die Profi-Pfanne

Der Deckel macht die Profi-Pfanne zum Profi-Bréter.
Pizzablech :

Fiir Pizza und groBe runde Kuchen.

Grillblech

7um Grillen anstelle des Rostes oder als Spritzschutz. Nur
versalpfanne verwenden.

Backstein
Fiir selbstgemachtes Brot, Britchen und Pizza, die einen|
Boden erhalten sollen.

Der Backstein muss auf die empfohlene Temperatur vorg
den.



Glasbrater

Fiir Schmorgerichte und Auflaufe.

Glaspfanne

Fiir Aufldufe, Gemiisegerichte und Geback.

Clip Auszug ~ o

Die Auszugsschienen kdnnen in jeder Hohe verwendet werden. Es
kénnen soviele Ausziige angebracht werden, wie freie Ebenen vor-
handen sind. .

Auszugssystem 1-fach

Mit den Auszugsschienen in Héhe 2 kdnnen Sie das Zubehor weiter
Vherausziehen, ohne dass es Kippt.

Auszugssystem 2-fach L
‘Mit den Auszugsschienen in Hohe 2 und 3 kénnen Sie das Zubehor
weiter herausziehen, ohne dass es kippt.

Auszugssystem 3-fach ‘

Mit den Auszugsschienenin Hohe 1, 2 und 3 konnen Sie das Zubehir
‘weiter herausziehen, ohne dass es kippt.

&

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie Ihr neues Gerat benutzen kénnen, missen
Sie einige Einstellungen vornehmen. Reinigen Sie den
Garraum und das Zubehor.

Erste Inbetriebnahme

Nach dem Stromanschluss erscheint im Display die
Uhrzeit. Stellen Sie aktuelle Uhrzeit ein.

Uhrzeit einstellen

Achten Sie darauf, dass der Funktionswahler auf der
Nullstellung ist.

Die Uhrzeit startet bei “12:00 Uhr”.
1. Mit Taste — oder + die Uhrzeit einstellen.
& Zum Bestatigen auf Taste © tippen.
m Display wird die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Garraum und Zubehér reinigen
Bevor Sie zum ersten Mal mit dem Gerat Speisen

zubereiten, reinigen Sie den Garraum und das Zubehor.

Garraum reinigen

Um den Neugeruch zu beseitigen, heizen Sie den
leeren, geschlossenen Garraum auf.

Achten Sie darauf, dass keine Verpackungsreste wie
z. B. Styroporkugelchen im Garraum sind und entfernen
Sie Klebeband im oder am Gerét. Wischen Sie vor dem
Aufheizen die glatten Flachen im Garraum mit einem
weichen, feuchten Tuch ab. Liften Sie die Kiiche
solange das Geréat heizt.

Nehmen Sie die angegebenen Einstellungen vor. Wie
Sie Heizart und Temperatur einstellen erfahren Sie im
nachfolgenden Kapitel. — "Gert bedienen”

auf Seite 11

Vor dem ersten Gebrauch de

Einstellungen

Heizart 3D-HeiBluft [@
Temperatur maximal :
Dauer 1 Stunde

Schalten Sie das Gerat nach der angegeben Dauer aus.
Wenn der Garraum abgekUhlt ist, reinigen Sie die
glatten Flachen mit Spillauge und einem Spltuch.
Zubehor reinigen

Reinigen Sie das Zubehor grindlich mit Spillauge und
einem Splltuch oder einer weichen Blrste.

EYGerat bedienen

Die Bedienelemente und ihre Funktionsweise haben
Sie bereits kennen gelernt. Nun erklaren wir lhnen, wie
Sie Ihr Gerat einstellen.

Gerat ein- und ausschalten

Der Funktionswéhler schaltet das Geréat ein und aus.
Sobald Sie ihn in eine Position auBerhalb der
Nullstellung drehen, ist das Gerat eingeschaltet. Zum
Ausschalten des Geréates den Funktionswahler immer
auf die Nullstellung drehen.

Heizart und Temperatur einstellen

Mit Funktions- und Temperaturwahler stellen Sie ganz
einfach Ihr Gerét ein. Welche Heizart fir welches
Gericht am besten geeignet ist, sehen Sie am Anfang
der Gebrauchsanleitung. — "Gerét kennen lernen"
auf Seite 7

Beispiel im Bild: Ober-/Unterhitze &) bei 190 °C.
1. Mit dem Funktionswahler die Heizart einstellen.
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2. Mit dem Temperaturwahler die Temperatur oder
Grillstufe einstellen.

Nach einigen Sekunden beginnt das Gerat zu heizen.

Wenn |hr Gericht fertig ist, schalten Sie das Gerat aus,
indem Sie den Funktionswahler auf die Nullstellung
drehen.

Hinweis: Sie kdnnen am Geréat auch Dauer und Ende
flr den Betrieb einstellen. — "Zeijtfunktionen”
auf Seite 12

Andern

Sie koénnen Heizart und Temperatur jederzeit mit dem
jeweiligen Wahler andern.

Schnellaufheizen

Mit dem Schnellaufheizen kdnnen Sie die Aufheizdauer
verkirzen.

Verwenden Sie danach am besten:
- 3D-HeiBluft

Verwenden Sie Schnellaufheizen nur bei eingestellten
Temperaturen Uber 100 °C.

Damit Sie ein gleichmaBiges Garergebnis erhalten,
geben Sie lhr Gericht erst in den Garraum, wenn das
Schnellaufheizen beendet ist.

1. Funktionswahler auf P4 stellen.

2. Mit dem Temperaturwahler die Temperatur
einstellen.

Nach wenigen Sekunden beginnt der Backofen zu

heizen.

Wenn das Schnellaufheizen beendet ist, ertont ein
Signal. Geben Sie lhr Gericht in den Garraum.

12

[@ Zeitfunktionen

Ihr Gerét verflgt Uber verschiedene Zeitfunkiionen.

Zeitfunktion
=l Dauer

Verwendung

~ Nach Ablauf einer eingesteliten Dauer been-
- detdas Gerat automatisch den Betrisb.

Geben Sie die Dauer und eine gewinschte
Endezeit ein. Das Gerét startet automatisch,
s0 dass der Betrieb zur gewiinschien Uhrzeit
beendet ist.

Der Wecker funktioniert wie eine Eieruhr. Er
&uft unabhangig vom Betrieb und anderen
Zeitfunktionen und beeinflusst das Gerat
nicht. o

Solange keine andere Funktion im Vorder-
grund lduft, zeigt hnen das Gerat die Uhrzeit
im Displayan.

>l Ende
IR FWe‘kcker
@ ‘Uhrzeizf

Erst nach dem Einstellen einer Heizart, kdnnen Sie di~.
Dauer mit der Taste (O aufrufen. Nach dem Einstell®.~
einer Dauer ist die Endezeit abrufbar. Der Wecker kann
jederzeit eingestellt werden.

Nach Ablauf einer Dauer oder Weckerzeit eridnt ein
Signal. Sie kdnnen das Signal vorzeitig beenden, indem
Sie auf die Taste ® tippen.

Hinweis: Wie lange ein Signal ertdnt, kdnnen Sie in den
Grundeinstellungen &ndern. — "Grundeinstellungen"
auf Seite 15

Dauer einstellen

Die Gardauer fir Ihr Gericht kdnnen Sie am Gerat
einstellen. So wird die Gardauer nicht ungewollt
Uberschritten und Sie missen andere Arbeiten nicht
unterbrechen, um den Betrieb zu beenden.

Maximal sind 23 Stunden und 59 Minuten einstellbar.
Bis zu einer Stunde lasst sich die Dauer in
Minutenschritten einstellen, danach in t
5-Minutenschritten.

Je nachdem auf welche Taste Sie zuerst tippen, beginnt
die Dauer bei einem anderen Vorschlagswert:
10 Minuten bei Taste = und 30 Minuten bei Taste +.

Beispiel im Bild: Dauer 45 Minuten.
1. Heizart und Temperatur oder Stufe einstellen.
2. Zweimal auf Taste O tippen.

Im Display ist die Dauer 1=l markiert.




3. Mit Taste — oder + die Dauer einstellen.
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Nach wenigen Sekunden beginnt das Gerat zu heizen.
Im Display lauft die Dauer ab.

Bei manchen Geraten lauft die Dauer im Hintergrund
ab. Mit Taste (© kdénnen Sie die Dauer abfragen.

Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertont. Das Gerat hort auf zu heizen. Im
play steht die Dauer auf null.

Sobald das Signal beendet ist, konnen Sie mit Taste +
erneut eine Dauer einstellen.

Wenn ihr Gericht fertig ist, schalten Sie das Gerat aus,
indem Sie den Funktionswahler auf die Nullstellung
drehen.

Andern und abbrechen

Mit Taste = oder + kdnnen Sie die Dauer jederzeit
andern. Nach wenigen Sekunden wird die Anderung
Ubernommen.

Zum Abbrechen stellen Sie mit Taste — die Dauer ganz
auf Null zurlick. Das Gerat heizt ohne Dauer weiter.

Zeitfunktionen abfragen

Wenn Zeitfunktionen eingestellt sind, leuchten die
entsprechenden Symbole im Display. Das Symbol,
dessen Zeit gerade angezeigt wird, ist markiert.

m die Werte der verschiedenen Zeitfunktionen
azufragen, tippen Sie die Taste O so oft, bis das
gewlnschte Symbol markiert ist.

Ende einstellen

Die Uhrzeit, zu der die Dauer endet, konnen Sie
verschieben. Sie kénnen z. B. morgens Ihr Gericht in
den Garraum geben und so einstellen, dass es mittags
fertig ist.

Hinweise

m Achten Sie darauf, dass Lebensmittel nicht zu lange
im Garraum stehen und verderben.

m Stellen Sie ein Ende nicht mehr ein, wenn der
Betrieb bereits gestartet war. Das Garergebnis
wirde nicht mehr stimmen.

Das Ende der Dauer kann maximal um 23 Stunden und
59 Minuten nach hinten verschoben werden.

Beispiel im Bild: Es ist 10:30 Uhr, die eingestellte Dauer
betragt 45 Minuten und das Gericht soll um 12:30 Uhr
fertig sein.

1. Heizart und Temperatur oder Stufe einstellen.

Zeitfunktionen de

2. Zweimal auf Taste (© tippen und mit Taste — oder +
die Dauer einstellen.

3. Erneut einmal auf Taste (O tippen.
Im Display ist die Endezeit = markiert.

4. Mit Taste + oder — das Ende auf spater
verschieben.

Nach wenigen Sekunden Ubernimmt das Geréat die
Einstellungen. Im Display steht die Endezeit. Sobald das
Gerét startet, lauft die Dauer ab.

Bei manchen Geréten lauft die Dauer im Hintergrund
ab. Mit Taste ® kénnen Sie die Dauer abfragen.

Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertont. Das Gerat hort auf zu heizen. Im
Display steht die Dauer auf null.

Sobald das Signal beendet ist, kdnnen Sie mit Taste +
erneut eine Dauer einstellen.

Wenn ihr Gericht fertig ist, schalten Sie das Gerét aus,
indem Sie den Funktionswahler auf die Nullstellung
drehen.

Andern und abbrechen

Mit Taste — oder + kénnen Sie die Endezeit &ndern.
Nach wenigen Sekunden wird die Anderung
Ubernommen. Die Endezeit ist nicht mehr anderbar,
wenn die Dauer bereits ablauft. Das Garergebnis wurde
nicht mehr stimmen.

Zum Abbrechen stellen Sie mit Taste — die Endezeit
ganz zurlick auf die aktuelle Uhrzeit plus Dauer. Das
Gerét beginnt zu heizen und die Dauer [4uft ab.

Zeitfunktionen abfragen

Wenn Zeitfunktionen eingestellt sind, leuchten die
entsprechenden Symbole im Display. Das Symbol,
dessen Zeit gerade angezeigt wird, ist markiert.

13
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2. Mit dem Temperaturwahler die Temperatur oder
Grillstufe einstellen.

Nach einigen Sekunden beginnt das Gerat zu heizen.

Wenn lhr Gericht fertig ist, schalten Sie das Gerét aus,
indem Sie den Funktionswahler auf die Nullstellung
drehen.

Hinweis: Sie konnen am Geréat auch Dauer und Ende
fir den Betrieb einstellen. — "Zeitfunktionen”
auf Seite 12

Andern

Sie kdnnen Heizart und Temperatur jederzeit mit dem
jeweiligen Wahler andern.

Schnellaufheizen

Mit dem Schnellaufheizen konnen Sie die Aufheizdauer
verkirzen.

Verwenden Sie danach am besten:
o 3D-HeiBluft

Verwenden Sie Schnellaufheizen nur bei eingestellten
Temperaturen Uber 100 °C.

Damit Sie ein gleichméaBiges Garergebnis erhalten,
geben Sie lhr Gericht erst in den Garraum, wenn das
Schnellaufheizen beendet ist.

1. Funktionswéhler auf P4 stellen.

2. Mit dem Temperaturwahler die Temperatur
einstellen. .

Nach wenigen Sekunden beginnt der Backofen zu

heizen.

Wenn das Schnellaufheizen beendet ist, ertdnt ein
Signal. Geben Sie lhr Gericht in den Garraum.

12

[€ Zeitfunktionen

Ihr Geréat verflgt Uber verschiedene Zeitfunktionen.

Zeitfunktion
=1 Dauer

Verwendung

Nach Ablauf einer eingesteliten Dauer been-
det das Gerat automatisch den Betrieb.

Geben Sie die Dauer und eins gewinschte
Endezeit ein. Das Geréat startet automatisch,
50 dass der Betrieb zur gewiinschien Uhrzeit
beendet ist.

Der Wecker funktioniert wie eine Eieruhr. Er
[duft unabhdngig vom Betrieb und anderen
Zeitfunktionen und beeinflusst das Gerat
mcht

Solangs keine andere Funktion im Vorder-
grund lduft, zeigt Ihnen das Gerat die Uhrzeit
im Display an.

| ‘Ende o
/AN ‘Wecker
@® Uhrzeit

Erst nach dem Einstellen einer Heizart, konnen Sie din

Dauer mit der Taste (O aufrufen. Nach dem EinstelleL«;/
einer Dauer ist die Endezeit abrufbar. Der Wecker kann
jederzeit eingestellt werden.

Nach Ablauf einer Dauer oder Weckerzeit ertdont ein
Signal. Sie kdnnen das Signal vorzeitig beenden, indem
Sie auf die Taste (® tippen.

Hinweis: Wie lange ein Signal ertont, kénnen Sie in den
Grundeinstellungen andern. — "Grundeinstellungen"
auf Seite 15

Dauer einstellen

Die Gardauer fur Ihr Gericht kénnen Sie am Gerét
einstellen. So wird die Gardauer nicht ungewollt
Uberschritten und Sie miissen andere Arbeiten nicht
unterbrechen, um den Betrieb zu beenden.

Maximal sind 23 Stunden und 59 Minuten einstellbar.
Bis zu einer Stunde lasst sich die Dauer in
Minutenschritten einstellen, danach in L
5-Minutenschritten.

Je nachdem auf welche Taste Sie zuerst tippen, beginnt
die Dauer bei einem anderen Vorschlagswert:
10 Minuten bei Taste = und 30 Minuten bei Taste +.

Beispiel im Bild: Dauer 45 Minuten.
1. Heizart und Temperatur oder Stufe einstellen.
2. Zweimal auf Taste © tippen.

Im Display ist die Dauer |-l markiert.




3. Mit Taste = oder + die Dauer einstellen.

Nach wenigen Sekunden beginnt das Gerat zu heizen.
Im Display lauft die Dauer ab.

Bei manchen Geraten lauft die Dauer im Hintergrund
ab. Mit Taste © kdénnen Sie die Dauer abfragen.

Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertont. Das Gerat hort auf zu heizen. Im
Yplay steht die Dauer auf null.

Sobald das Signal beendet ist, konnen Sie mit Taste +
erneut eine Dauer einstellen.

Wenn ihr Gericht fertig ist, schalten Sie das Geréat aus,
indem Sie den Funktionswahler auf die Nullstellung
drehen.

Andern und abbrechen

Mit Taste — oder + kénnen Sie die Dauer jederzeit
andern. Nach wenigen Sekunden wird die Anderung
Ubernommen.

Zum Abbrechen stellen Sie mit Taste — die Dauer ganz
auf Null zurlick. Das Geréat heizt ohne Dauer weiter.

Zeitfunktionen abfragen

Wenn Zeitfunktionen eingestellt sind, leuchten die
entsprechenden Symbole im Display. Das Symbol,
dessen Zeit gerade angezeigt wird, ist markiert.

m die Werte der verschiedenen Zeitfunktionen
azufragen, tippen Sie die Taste (O so oft, bis das:
gewunschte Symbol markiert ist.

Ende einstellen

Die Uhrzeit, zu der die Dauer endet, kbnnen Sie
verschieben. Sie kénnen z. B. morgens Ihr Gericht in
den Garraum geben und so einstellen, dass es mittags
fertig ist.

Hinweise

m Achten Sie darauf, dass Lebensmittel nicht zu lange
im Garraum stehen und verderben.

m Stellen Sie ein Ende nicht mehr ein, wenn der
Betrieb bereits gestartet war. Das Garergebnis
wirde nicht mehr stimmen.

Das Ende der Dauer kann maximal um 23 Stunden und
59 Minuten nach hinten verschoben werden.

Beispiel im Bild: Es ist 10:30 Uhr, die eingestellte Dauer
betragt 45 Minuten und das Gericht soll um 12:30 Uhr
fertig sein.

1. Heizart und Temperatur oder Stufe einstellen.

Zeitfunktionen de

2. Zweimal auf Taste O tippen und mit Taste — oder +
die Dauer einstellen.

3. Erneut einmal auf Taste O tippen.
Im Display ist die Endezeit | markiert.

4. Mit Taste + oder — das Ende auf spéater
verschieben.

Nach wenigen Sekunden lbernimmt das Geréat die
Einstellungen. Im Display steht die Endezeit. Sobald das
Gerat startet, l1auft die Dauer ab.

Bei manchen Geraten lauft die Dauer im Hintergrund
ab. Mit Taste © kénnen Sie die Dauer abfragen.

Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertdnt. Das Gerat hort auf zu heizen. Im
Display steht die Dauer auf null.

Sobald das Signal beendet ist, kdnnen Sie mit Taste +
erneut eine Dauer einstellen.

Wenn ihr Gericht fertig ist, schalten Sie das Geréat aus,
indem Sie den Funktionswahler auf die Nullstellung
drehen.

Andern und abbrechen

Mit Taste — oder + kénnen Sie die Endezeit &ndern.
Nach wenigen Sekunden wird die Anderung
Ubernommen. Die Endezeit ist nicht mehr &nderbar,
wenn die Dauer bereits ablauft. Das Garergebnis wurde
nicht mehr stimmen.

Zum Abbrechen stellen Sie mit Taste — die Endezeit
ganz zurlck auf die aktuelle Uhrzeit plus Dauer. Das
Gerét beginnt zu heizen und die Dauer lauft ab.

Zeitfunktionen abfragen

Wenn Zeitfunktionen eingestellt sind, leuchten die
entsprechenden Symbole im Display. Das Symbol,
dessen Zeit gerade angezeigt wird, ist markiert.
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de Kindersicherung

Um die Werte der verschiedenen Zeitfunktionen
abzufragen, tippen Sie die Taste ® so oft, bis das
gewlnschte Symbol markiert ist.

Wecker einstellen

Der Wecker |auft parallel zu anderen Einstellungen. Sie
kénnen ihn jederzeit einstellen, auch wenn das Geréat

ausgeschaltet ist. Er hat ein eigenes Signal, sodass Sie
hoéren, ob der Wecker oder eine Dauer abgelaufen ist.

Maximal sind 23 Stunden und 59 Minuten einstellbar.
Bis 10 Minuten lasst sich die Weckerzeit in 30-
Sekunden-Schritten einstellen. Danach werden die
Zeitschritte groBer, je hdher der Wert ist.

Je nachdem auf welche Taste Sie zuerst tippen, beginnt
die die Weckerzeit bei einem anderen Vorschlagswert:
5 Minuten bei Taste = und 10 Minuten bei Taste +.

1. Auf Taste O tippen, bis das Weckersymbol £\
markiert ist.

2. Mit Taste — oder + die Weckerzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet die Weckerzeit.

Tipp: Wenn sich die eingestellte Weckerzeit auf den
Geratebetrieb bezieht, verwenden Sie die Dauer. Das
Gerat schaltet damit automatisch ab.

Wecker ist abgelaufen

Ein Signal ertont. Im Display steht die Weckerzeit auf
Null.

Mit einer beliebigen Taste den Wecker ausschalten.

Andern und abbrechen

Mit Taste — oder + kénnen Sie die Weckerzeit jederzeit
andern. Nach wenigen Sekunden wird die Anderung
Gbernommen.

Zum Abbrechen stellen Sie mit Taste — die Weckerzeit
ganz auf Null zurtick. Der Wecker ist ausgeschaltet.

Zeitfunktionen abfragen

Wenn Zeitfunktionen eingestellt sind, leuchten die
entsprechenden Symbole im Display. Das Symbol,
dessen Zeit gerade angezeigt wird, ist markiert.

Um die Werte der verschiedenen Zeitfunktionen
abzufragen, tippen Sie die Taste ® so oft, bis das
gewunschte Symbol markiert ist.

'Uhrzeit einstellen

Nach dem Anschluss oder nach einem Stromausfall
blinkt im Display die Uhrzeit. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Der Funktionswahler muss auf der Nullstellung sein.
1. Mit Taste — oder + die Uhrzeit einstellen.
Die Uhrzeit hort auf zu blinken.
2. Mit Taste © bestatigen.
Das Gerat Ubernimmt die eingestellte Uhrzeit.

Hinweis: Ob die Uhrzeit im Display angezeigt wird,
kénnen Sie in den Grundeinstellungen festlegen.
—> "Grundeinstellungen" auf Seite 15
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Uhrzeit dndern

Sie konnen die Uhrzeit bei Bedarf wieder andern,
von Sommer- auf Winterzeit.

Dazu bei ausgeschaltetem Gerat auf Taste O tipr
bis das Symbol flr die Uhrzeit markiert ist, und m
Taste = oder + die Uhrzeit &ndern.

A Kindersicherung

Damit Kinder das Gerat nicht versehentlich einscl
oder Einstellungen andern, ist hr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet.

Hinweise

m  Ob sich die Funktion Kindersicherung einstelle
|&sst oder nicht, kdnnen Sie in den
Grundeinstellungen andern.
— "Grundeinstellungen” auf Seite 15

m Ein evil. angeschlossenes Kochfeld wird von d
Kindersicherung am Backofen nicht beeinfluss

s Nach einem Stromausfall ist die Kindersicheru
nicht mehr aktiv.

Aktivieren und deaktivieren

Zum Aktivieren der Kindersicherung muss der
Funktionswahler auf der Nullstellung sein.

Taste =® ca. 4 Sekunden lang driicken.
Im Display erscheint das Symbol dazu. Die
Kindersicherung ist aktiviert.

Hinweis: Wenn eine Weckerzeit £\ eingestellt ist,
diese weiter. Solange die Kindersicherung aktiv is
kann die Weckerzeit nicht geandert werden.

Zum Deaktivieren erneut ca. 4 Sekunden lang Tas
dricken, bis das Symbol im Display erlischt.



B Grundeinstellungen

Damit Sie Ihr Gerat optimal und einfach bedienen
kénnen, stehen Ihnen verschiedene Einstellungen zur
Verfligung. Sie konnen diese Einstellungen nach Bedarf
andern.

Liste der Grundeinstellungen

Je nach Ausstattung Ihres Gerétes, sind nicht alle
Grundeinstellungen verfligbar.

Grundeinstellung Auswahl
c | Anzeige der Uhrzeit 17 = Uhrzeit ausblenden
- { = Uhrzeit anzeigen*
cc ‘Signaldauer nach Ablauf 1 = ca. 10 Sekunden
iner Dauer oder Wecker- 2 _ 3 30 Sekunden®
zeit .
ca. 2 Minuten
-~ Tastenton beim Tippen auf & =aus
gine Taste ! = gin*
c Y Nachlaufzeit des Kiihl- { = kurz
geblases 2 = mittel
3 = lang*
Y = extra lang

c5 Wartezeit, bis eine Einstel-
lung dbemommen ist

i = ca. 3 Sekunden®
2 = ca. 6 Sekunden
3 = ca. 10 Sekunden

c& Kindersicherung aktivieren {J = nein
moglich I=ia*
c 7 Wasserhdrte™ {1 = enthartet

{ = weich (bis 1,3 mmol/l)
£ = mittel (1,3 - 2,5 mmol/l)
3 = hart (2,5- 3,8 mmol/l)
Y = sehr hart* (iiber 3,8 mmol/l)

| Werkseinstellung (je nach Geratetyp konnen die Werkseinstellun-
“ gen abweichen)

“* Niceht bei allen Geratetypen verfiigbar.

Grundeinstellungen andern

Der Funktionswahler muss auf der Nullstellung sein.

1. Taste (O ca. 4 Sekunden lang driicken.
Im Display erscheint die erste Grundeinstellung,
7z B

2. Bei Bedarf die Einstellung mit Taste — oder +
andern.

3. Mit Taste ® bestatigen.
Im Display erscheint die ndchste Grundeinstellung.

4. Mit Taste ® so alle Grundeinstellungen durchgehen
und bei Bedarf mit Taste — oder 4 andern.

5. Zum Schluss zur Bestatigung Taste (® erneut ca.
4 Sekunden lang dricken.

Alle Grundeinstellungen sind bernommen.

Sie kdénnen die Grundeinstellungen jederzeit wieder
andern.

Grundeinstellungen de

Hinweis: Nach einem Stromausfall werden die
Grundeinstellungen wieder auf Werkseinstellung
zuriickgesetzt.

B Reinigen

Bei sorgfaltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Gerat
lange schon und funktionsfahig. Wie Sie |hr Gerat
richtig pflegen und reinigen, erklaren wir Ihnen hier.

Geeignete Reinigungsmittel

Damit die unterschiedlichen Oberflachen nicht durch
falsche Reinigungsmittel beschadigt werden, beachten
Sie die Angaben in der Tabelle. Je nach Geratetyp sind
nicht alle Bereiche bei lhrem Gerét vorhanden.

Achtung!

Oberflachenschéden

Verwenden Sie keine

m scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel,
stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel,
harten Scheuerkissen oder Putzschw&dmme,
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger,
speziellen Reiniger zur Warmreinigung.

Waschen Sie neue Schwammtiicher vor Gebrauch
grindlich aus.

Tipp: Besonders empfehlenswerte Reinigungs- und
Pflegemittel kbnnen Sie beim Kundendienst kaufen.
Beachten Sie die jeweiligen Herstellerangaben.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wird sehr heiB. Nie die heiBen Garraum-
Innenflachen oder Heizelemente berlhren. Das Geréat
immer abkihlen lassen. Kinder fernhalten.

Bereich Reinigung

Gerat auBen
Edelstahifront

HeiBe Splillauge: ‘

Mit einem Spiiltuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen.

Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiBflecken sofort ent-
fernen. Unter solchen Flecken kann sich Korros-
ion bilden.

Beim Kundendienst oder im Fachhandel sind spe-
zielle Edelstahl-Pilegemittel erhaltlich, die sich fiir
warme Oberflachen eignen. Das Pflegemittel mit
einem weichen Tuch hauchdiinn auftragen.

HeiBe Splillauge:

Mit einem Spultuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen.

Keinen Glasreiniger oder Glasschaber verwen-
den. ;

Lackierte Fldchen HeiBe Spiillauge:
Mit einem Spilltuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen.

Kunststoff
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de Reinigen

Bedienfeld

Tiirscheiben

T(Jrgriff

Gerat innen
Emailflachen

Glasabdeckung
der Garraumbe-
leuchtung

Tiirdichtung
Nicht abnehmen!

Tirabdeckung

Gestelle

16

HeiBe Spiillauge:

Mit einem Spiiltuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen.

Keinen Glasreiniger oder Glasschaber verwen-
den.

HeiBe Spullauge:
Mit einem Spiiltuch reinigen und einem weichen
Tuch naehtrocknen.

Keinen Glasschaber oder Scheuerspiralen aus
Edelstahl verwenden.

HeiBe Spiillatige:
Mit einem Spiiltuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen.

Wenn Entkalkungsmittel auf den Tirgriff gelangt,
sofort abwischen. Diese Flecken lassen sich sonst
nicht mehr entfernen,

HeiBe Spiillauge oder Essigwasser:

Mit einem Spiiltuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen.

Eingebrannte Speiserlickstdnde mit einem feuch-
ten Tuch und Spiillauge aufweichen. Bei starker
Verschmutzung Scheuerspirale aus Edelstahl
oder Backofenreiniger verwenden.

Achtung!

Nie Backofenreiniger im warmen Garraum ver-
wenden. Schdden am Email konnen entstehen.
Vor dem ndchsten Aufheizen Riickstédnde aus dem
Garraum und von der Gerdtetiir vollstandig entfer-
ner.

Den Garraum nach der Reinigung zum Trocknen
geofinet lassen.

Hinweis: Durch Lebensmittelriickstdnde kinnen
weiBe Beldge entstehen. Diese sind unbedenklich
und haben keinen Einfluss auf die Funktion.

Bei Bedarf mit Zitronensaure entfernen.

HeiBe Splillauge: ;

Mit einem Spiiltuch reinigen und einem weichen
Tuch nachtrocknen. ~

Bei starker Verschmutzung Backofenreiniger ver-
wenden. :

HeiBe Spiillauge:
Mit einem Spiltuch reinigen.
Nicht scheuern.

Aus Edelstahl:

Edelstahl-Reiniger verwenden. Die Hinweise der
Hersteller beachten. Keine Edelstahl-Pflegemittel
verwenden,

Aus Kunststoff:

Mit heiBer Spiillauge und einem Spiiltuch reini-
gen. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen. Kei-
nen Glasreiniger oder Glasschaber verwenden.
Zum Reinigen die Turabdeckung abnehmen.
HeiBe Spiillauge:

Einweichen und mit einem Spliltuch oder einer
Biirste reinigen,

Auszugssystem  HeiBe Sptillauge:
- Mit einem Spilltuch oder einer Blrste reinigen.
Nicht das Schmierfett auf den Auszugsschienel
entfernen, am besten eingeschoben reinigen.
Nicht im Geschirrsptiler reinigen.

Zubehor HeiBe Spiillauge:
Einweichen und mit einem Spiiltuch oder einer
Biirste reinigen.

Bei starker Verschmutzung Scheuerspirale aus
Edelstahl verwenden.

Hinweise

®  Kleine Farbunterschiede an der Geratefront
entstehen durch verschiedene Materialien, wie z. |
Glas, Kunststoff oder Metall.

m Schatten an den Tlrscheiben, die wie Schlieren
wirken, sind Lichtreflexe der Garraumbeleuchtung

s Email wird bei sehr hohen Temperaturen
eingebrannt. Dadurch kbnnen geringe
Farbunterschiede entstehen. Das ist normal und t
keinen Einfluss auf die Funktion.
Kanten dinner Bleche lassen sich nicht voll [
emaillieren. Sie konnen deshalb rau sein. Der
Korrosionsschutz wird dadurch nicht beeintrachtig

Geréat sauberhalten

Damit sich keine hartnackigen Verschmutzungen
bilden, halten Sie das Gerat immer sauber und
entfernen Verschmutzungen umgehend.

AWarnung — Brandgefahr!

Lose Speisereste, Fett und Bratensaft konnen sich
entziinden. Vor dem Betrieb grobe Verschmutzungel
aus dem Garraum, von den Heizelementen und vom
Zubehor entfernen.

Tipps

m Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauct
So kénnen sich Verschmutzungen nicht einbrenn

m Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiBfleck
immer sofort.

m Verwenden Sie zum Backen von sehr feuchten
Kuchen die Universalpfanne.

m Verwenden Sie zum Braten geeignetes Geschirr,
z. B. einen Bréater.



BlGestelle

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Gerat
lange schon und funktionsfahig. Hier erfahren Sie, wie
Sie die Gestelle aushangen und reinigen konnen.

Gestelle aus- und einhdngen

AWarnung - Verbrennungsgefahr!

Die Gestelle werden sehr heiB. Nie die heiBen Gestelle
berthren. Das Gerat immer abkihlen lassen. Kinder
fernhalten.

Gestelle aushéngen

1. Gestell vorne etwas anheben a und aushéngen b
(Bild ER).

2. Danach das ganze Gestell nach vorne ziehen und
herausnehmen (Bild H).

'Qinigen Sie die Gestelle mit Spiimittel und einem'
Spllschwamm. Bei hartnackigen Verschmutzungen
verwenden Sie eine Biirste.

Gestelle einhédngen

Die Gestelle passen nur rechts oder links. Achten Sie
bei beiden Gestellen darauf, dass die gebogenen
Stangen vorne sind.

1. Gestell zuerst mittig in die hintere Buchse
einstecken a, bis das Gestell an der Garraumwand
anliegt und nach hinten driicken b (Bild ).

Gestelle de

2. Danach in die vordere Buchse einstecken €, bis das
Gestell auch hier an der Garraumwand anliegt und
nach unten driicken d (Bild B).

El Geratetiir

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleibt |hr Gerat
lange schon und funktionsfahig. Hier erfahren Sie, wie
Sie die Geratetlr reinigen kdnnen.

Tirscheiben aus- und einbauen

Zur besseren Reinigung kénnen Sie die Glasscheiben
der Geréatetlir ausbauen.

Geratetiir feststellen

1. Geréatetlr ganz 6ffnen.

2. Beide Sperrhebel links und rechts aufklappen
(Bild ).

3. Geratetlr bis Anschlag schlieBen (Bild H).

Scheiben ausbauen

1. An der Abdeckung links und rechts driicken
(Bild ).
2. Abdeckung abnehmen (Bild H).
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de Geratetlr

3. Scheibe herausziehen (Bild Hl) und auf einer ebenen
Flache vorsichtig ablegen.

4. Bei Bedarf kdnnen Sie die Kondensatleiste zum
Reinigen herausnehmen. Dazu die Gerétetlr ganz
aufklappen (Bild @).

5. Kondensatleiste nach oben klappen und
herausziehen (Bild B).

Reinigen Sie die Scheiben mit Glasreiniger und einem
weichen Tuch. Wischen Sie die Kondensatleiste mit
einem Tuch und heiBer Splllauge ab.

AWarnung

Verletzungsgefahr!

m Zerkratztes Glas der Geratetlr kann springen.
Keinen Glasschaber, scharfe oder scheuernde
Reinigungsmittel benutzen.

m Die Scharniere der Geréatetiir bewegen sich beim
Offnen und SchlieBen der Tur und Sie kdnnen sich
klemmen. Nicht in den Bereich der Scharniere
greifen.

Scheiben einbauen

1. Gerétetlr ganz 6ffnen und Kondensatleiste wieder
einsetzen. Dazu die Leiste senkrecht einstecken und
nach unten drehen (Bild ).

|
‘
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2. Gerétetlr bis zum Anschlag schlieBen.
3. Scheibe einschieben und darauf achten, dass die
Scheibe unten richtig in der Halterung ist (Bild H).

5. Abdeckung aufsetzen und andrlicken bis sie horbar
einrastet (Bild ).

6. Geréatetlr wieder ganz dffnen.

7. Beide Sperrhebel links und rechts zuklappen
(Bild H).

8. Geratetlr schlieBen.

Achtung!
Benutzen Sie den Garraum erst wieder, wenn die
Scheiben ordnungsgemaR eingebaut sind.




E Stérungen, was tun?

Wenn eine Stérung auftritt, liegt es oft nur an einer
Kleinigkeit. Bevor Sie den Kundendienst rufen,
versuchen Sie bitte, mit Hilfe der Tabelle, die Stérung
selbst zu beheben.

Storungen selbst beheben

Technische Stérungen am Gerét kdnnen Sie oft ganz
leicht selbst beheben.

Wenn eine Speise nicht optimal gelingt, finden Sie am
Ende der Gebrauchsanleitung viele Tipps und Hinweise
zur Zubereitung. — "Fir Sie in unserem Kochstudio
getestet" auf Seite 22

Storung Mogliche Ur- Abhilfe/Hinweise
sache
Gerdt funktioniert  Sicherung Priifen Sie die Sicherung im
nicht. ~ defekt. Sicherungskasten.
@ . Stromausfall Priifen Sie, ob das Kiichenlicht
‘ oder andere Kiichengerate funkti-
onieren.

Im Display blinkt ~ Stromausfall. = Stellen Sie die Uhrzeit neu ein.
die Uhrzeit.

Gerédt lasstsich  Kindersiche-  Deaktivieren Sie die Kindersiche-
nicht einstellen.  rung istakti-  rung, indem Sie ca. 4 Sekunden
Im Display leuch-  viert.  lang die Taste mit dem Schiissel-
tet ein Schilissel- Symbol driicken.

Symbol oder

SAFE.

AWarnung — Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nie das
Gerat selbst versuchen zu reparieren. Nur ein von uns
geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchfihren. Ist das Gerat defekt, Kundendienst rufen.

AWarnung - Stromschlaggefahr!

‘nsachgeméiBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein -
%n uns geschulter Kundendienst-Techniker darf
Reparaturen durchfiihren und beschadigte '
Anschlussleitungen austauschen. Ist das Gerat defekt,
Netzstecker ziehen oder Sicherung im

Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Fehlermeldungen im Display

Wenn im Display eine Fehlermeldung mit “€” erscheint,
z. B. E05-32, tippen Sie auf die Taste ®. Die
Fehlermeldung wird zuriickgesetzt. Stellen Sie ggf. die
Uhrzeit neu ein.

Wenn es eine einmalige Storung war, kdnnen Sie |hr
Gerat wieder wie gewohnt benutzen. Wenn die
Fehlermeldung erneut erscheint, rufen Sie den
Kundendienst und geben Sie dabei die genaue
Fehlermeldung und die E-Nr. [hres Geréates an.

—> "Kundendienst" auf Seite 20

Stérungen, was tun? de

Garraumlampe an der Decke auswechseln

Wenn die Garraumlampe ausgefallen ist, muss sie
ausgewechselt werden. Temperaturbestéandige 230V-
Halogenlampen, 25 Watt, erhalten Sie beim
Kundendienst oder im Fachhandel.

Fassen Sie die Halogenlampe mit einem trockenen
Tuch an. Dadurch wird die Lebensdauer der Lampe
verlangert. Verwenden Sie nur diese Lampen.

AWarnung — Stromschlaggefahr!

Beim Auswechseln der Garraumlampe stehen die
Kontakte der Lampenfassung unter Strom. Vor dem
Auswechseln den Netzstecker ziehen oder Sicherung
im Sicherungskasten ausschalten.

AWarnung — Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wird sehr heiB. Nie die heiBen Garraum-
Innenflachen oder Heizelemente beriihren. Das Geréat
immer abkihlen lassen. Kinder fernhalten.

1. Geschirrtuch in den kalten Garraum legen, um
Schaden zu vermeiden.

Glasabdeckung nach links herausdrehen (Bild ).
Lampe herausziehen - nicht drehen (Bild H).
Neue Lampe einsetzen, dabei auf die Stellung der
Stifte achten. Lampe fest eindriicken.

4. Glasabdeckung wieder eindrehen.
Je nach Geratetyp ist die Glasabdeckung mit einem
Dichtring ausgestattet. Dichtring vor dem Eindrehen
wieder aufsetzen.

5. Geschirrtuch herausnehmen und Sicherung
einschalten.
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de Kundendienst

@ Kundendienst

Wenn Ihr Gerat repariert werden muss, ist unser
Kundendienst fir Sie da. Wir finden immer eine
passende Lésung, auch um unndtige Besuche des
Kundendienstpersonals zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die vollstandige
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer
(FD-Nr.) an, damit wir Sie qualifiziert betreuen konnen.
Das Typenschild mit den Nummern finden Sie, wenn Sie
die Geratetlr 6ffnen.

Bei einigen Geréten, die mit Dampf ausgestattet sind,

finden Sie das Typenschild hinter der Blende.

@ rE-Nr:

TS T T

Type: EHEESERSES

Damit Sie bei Bedarf nicht lange suchen mussen,
kénnen Sie hier die Daten lhres Geréates und die
Telefonnummer des Kundendienstes eintragen.

E-Nr. FD-Nr.
Kundendienst &

Beachten Sie, dass der Besuch des
Kundendienstpersonals im Falle einer Fehlbedienung
auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Storungen
A 0810 550 522

D 089 21 751 751

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefiihrt wird, die mit den
Original-Ersatzteilen fur Ihr Gerat ausgerUstet sind.
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EgProgramme

Mit den Programmen koénnen Sie ganz einfach Speist
zubereiten. Sie wahlen ein Programm und das Gerét
Ubernimmt fir Sie die optimalen Einstellungen dazu.

Um gute Ergebnisse zu erzielen, darf der Garraum nic
zu heiB sein. Lassen Sie den Garraum abkihlen und
starten Sie erst dann das Programm.

Geschirr

Beachten Sie die Hinweise der Geschirrhersteller.

Geeignetes Geschirr:
Verwenden Sie hitzebestandiges Geschirr bis 300 °(

Am besten eignet sich Geschirr aus Glas oder
Glaskeramik. Durch den Glasdeckel kann der Grill
wirken und der Braten erhalt eine schone knusprige
Kruste.

Brater aus Edelstahl sind nur bedingt geeignet. Die
glanzende Oberflache reflektiert die Warmestrahlung
sehr stark. Das Gericht wird weniger braun und das
Fleisch weniger gar. Wenn Sie einen Edelstahlbrater
verwenden, nehmen Sie nach Programmende den
Deckel ab. Das Fleisch mit Grillstufe 3 noch 8 bis
10 Minuten Ubergrillen.

Wenn Sie Brater aus emailliertem Stahl, Gusseisen o
Aludruckguss verwenden, braunt das Gericht von un
starker. Geben Sie etwas mehr Flissigkeit zu.

Tipp: Wenn die SoBe zum Braten zu hell oder zu dun
ist, geben Sie beim nachsten Mal weniger bzw. meh
Flussigkeit zu.

Ungeeignetes Geschirr:

Geschirr aus hellem, glanzendem Aluminium,
unglasiertem Ton und Geschirr aus Kunststoff oder
Kunststoffgriffen ist ungeeignet.

GroBe des Geschirrs:

Der Braten soll den Boden des Geschirrs zu etwa 2\
Drittel bedecken. So erhalten Sie einen schonen
Bratenfond.

Der Abstand zwischen Fleisch und Deckel sollte
mindestens 3 cm betragen. Das Fleisch kann wéhre
des Bratens aufgehen.

Gericht vorbereiten

Verwenden Sie frische Lebensmittel, am besten mit
KUhlschrank-Temperatur.

Tipp: Sehr mageres Fleisch bleibt saftiger, wenn Sie
mit Speckstreifen belegen.

Wiegen Sie |hr Gericht. Sie bendtigen das Gewicht 2
Einstellen. Stellen Sie immer das nachsthohere Gew
ein.

Stellen Sie das Geschirr auf den Rost. Immer in de
kalten Garraum stellen.



Programme

Wenn ein Braten fertig ist, kann er noch 10 Minuten im
abgeschalteten, geschlossenen Garraum ruhen. So
kann sich der Fleischsaft besser verteilen.

Programm Lebensmittel Geschirr

Fliissigkeit zugeben

Programme de

Das Gewicht ist in einem Bereich zwischen 0,5 kg und
2,5 kg einstellbar.

Hinweis: Der Gewichtsbereich ist bewusst
eingeschrankt. Fir sehr groBe Gerichte steht oft kein
passendes Geschirr zur Verfligung und das
Garergebnis wiirde nicht mehr stimmen.

Einschub- Einstell-ge- Hinweise

hohe wicht

01 Hahnchen, ungeftllt kiichenfertig, Brater mit  nein 2 . Hahnchen-  mit der Brust nach oben
gewdirzt Glasdeckel gewicht ins Geschirr legen
02 Putenbrust am Stlick, Brater mit  Bréterboden bede- 2 Putenbrust-  Fleisch vorher nicht
gewdirzt Glasdeckel  cken, evtl. bis 250 g gewicht anbraten
_ GemUse zugeben
03 Eintopf, mit Gemiise vegetarisch hoher Bra-  nach Rezept 2 Gesamt- Gemilse mit langer Gar-
ter mit gewicht zeit (z. B. Mohren) in klei-
Deckel nere Stiicke schneiden
als Gemuse mit kurzer
Garzeit (z. B. Tomaten)
04  Gulasch Rind- oder hoher Brd-  nach Rezept 2 Gesamt- Fleisch unten einlegen
&y Schweinefleisch  ter mit gewicht und mit Gemuse bede-
gewdrfelt mit Deckel cken,
Gemuse Fleisch vorher nicht
anbraten,
05 Hackbraten, frisch Hackteig aus Bréter mit  nein Z Braten- -
Rind-, Schweine-  Deckel gewicht
oder Lammileisch
06 Rinderschmorbraten 7z B. Hochrippe, Brétermit  Fleisch mit Fliissigkeit 2 Fleisch- Fleisch vorher nicht
Bug, Kugel oder  Deckel fast bedecken gewicht anbraten

Sauerbraten

mit Gemuise oder  Bréter mit
Fleisch gefiilit Deckel

07 Rinderrouladen

Rouladen fast bede- 2
cken, z. B. mit Briihe

Gewichtaller Fleisch vorher nicht
geftillten Rou- anbraten

oder Wasser laden
08 Lammkeule durchgegart ohne Knochen,  Brétermit  Braterboden bede- 2 Fleisch- Fleisch vorher nicht
' gewtirzt Deckel cken, evtl. bis 250 g gewicht anbraten
7 Gemiise zugeben
09 Kalbsbraten, mager z. B. Lende oder  Bratermit  Bréterboden bede- 2 Fleisch- Fleisch vorher nicht
Nuss Deckel cken, evil. bis 250 g gewicht anbraten
2 : Gemiise zugeben
LIO Schweinenackenbraten ohne Knochen,  Bréter mit ~ Braterboden bede- 2 Fleisch- Fleisch vorher nicht
gewdrzt Glasdeckel  cken, evtl. bis 250 g gewicht anbraten
Gemiise zugeben

Programm einstellen

Das Gerat wahlt die optimale Heizart und die Zeit- und
Temperatureinstellung. Sie missen nur das Gewicht
einstellen.

Das Gewicht ist nur im vorgesehenen Gewichtsbereich
einstellbar.

1. Den Funktionswéhler und den Temperaturwahler auf
Programme [P] stellen.

2. Mit Taste + oder — das gewlinschte Programm
einstellen.

3. Auf Taste kg tippen.

4. Mit Taste + oder — das Gewicht Ihrer Speise
einstellen.
Nach Ubernahme des Gewichts erscheint im Display
die berechnete Dauer. Bei Bedarf kdnnen Sie mit
Taste kg zurlick zum Programm wechseln.

Nach wenigen Sekunden startet das Programm. Im
Display lauft die Dauer ab.

Wenn das Programm beendet ist, ertdnt ein Signal. Im
Display steht die Dauer auf null.

Wenn Sie mit dem Garergebnis zufrieden sind, schalten
Sie das Gerét aus, indem Sie den Funktionswahler auf
die Nullstellung drehen.

Dauer des Programms

Die Dauer lhres eingestellten Programms wird
automatisch vom Gerét berechnet. Sie erscheint,
nachdem Sie das Gewicht zum gewahlten Programm
eingestellt haben.

Andern kénnen Sie die Dauer eines Programmes nicht.
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